Restaurant Domaine

Arleblanc

Nos Entrées

Salade Chévre pané: chévre, lardons, croQtons, pignons
de pin/Ziegenkase paniert: Speck, Croutons, Pinienkerne
16 €
Terrine de foie gras maison au jambon cru et
chataignes/Terrine mit Ganseleber, rohnem Schinken und
Kastanien
18 €
Salade de boeuf mariné avec des petits
[égumes/Marinierter Rinds Salat mit Gemise
17 €
Croquant de saumon fumé, fenouil a I'aigre-doux, creme
aigrelette a I'aneth et citron confit/Knusprig geraucherter
Lachs, st saurer Fenchel, sauerliche Dillcréme und
Zitronenconfit
17 €
L'Ardoise Ardechoise Saucisson, jambon cru, caillette,
paté, fromage de chévre/Wurstplatte: Wirstchen, roher
Schinken, Caillette(Fleischklops mit Krautern), Paté,
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Entrecote grillée (origine France Massif Central),
salade et frites, sauce au poivre vert/Entrec6te geqrillt,
Salat mit Pommes, griine Pfeffersol3e
24 €

Magret de de Canard, sauce aux poires, jus de cassis
et vin rouge/Entenbrust, Pfeffersol3e, Bratensaft von
Johannisbeeren, Rotwein
22 €

Burger du chef: steak haché, tomates confites,
oignons caramélisés, fromage de chévre, salade, sauce
burger, poitrine fumée/Chef Burger: Hacksteak,
eingemachte Tomaten, karamellisierte Zwiebeln,
Ziegenkase, Salat, Burger sof3e, geraucherte Brust
19€

Thon a la plancha, épinards, beurre a
'orange/Thunfisch a la Plancha, Spinat, Orangenbutter
18 €

Tous nos prix sont indiqués en TTC et comprennent la TVA a 5,5 %
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Votre texte de paragrapheNOS Desserts 8 €

Filet de truite de I’Ardéche aux lentilles et petits
Iégumes, émincé de jambon cru, jus crémeux aux
lardons fumés/Forellenfilet aus der Ardéche mit Linsen
und Gemiuse, Scheiben von rohem Schinken, sdmige
Sosse mit gerauchertem Speck
19€

Cannellonis a la Bolognaise a la créme de
parmesan/Cannellonis a la Bolognaise mit Parmesan
Creme
16 €

Wok de légumes croquants, quinoa, vinaigrette au
soja et gingembre*/Wok mit knackigem Gemdse,
. Quinoa, Soja sol3e mit Ingwer*
17 €

*Plat végan/*Veganes Gericht

Tiramisu aux fraises et pistaches/Tiramisu mit Erdbeeren
und Pistazien

Oeufs a la neige au citron vert, creme
anglaise/Gebackener Eischnee mit Limetten ,
Vanillesosse

Mousse au chocolat aux cacahuetes caramélisées et
fondant a 'orange/Mousse au Chocolat mit
karamellisierten Erdnlissen und schmelzender
Orangenfondante

Baba au rhum fraises, pistaches, glace pistache, coulis
de framboises, amandes caramélisées, chantilly/Baba au
Rhum mit Erdbeeren, Pistazien, Pistazien Eis,
Himbeersosse, karamellisierte
Mandeln, Schlagsahne
Moelleux de Chataigne, glace aux marrons et
chantilly/Kastaniencreme, Eis mit Maronen und
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& Menu Printemps 29 €
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Salade de Chévre pané; chévre, lardons, cro(tons,
pignons de pin/Ziegenkase paniert: Speck, Croutons,
Pinienkerne

Filet de truite de I’Ardéche aux lentilles et petits
légumes, émincé de jambon cru, jus crémeux aux lardons
fumés/Forellenfilet aus der Ardeche mit Linsen und
Gemiuse, Scheiben von rohem Schinken, Sol3e von
gerauchertem Speck

Moelleux a la Chéataigne, glace aux marrons et
chantilly/Kastaniencréme, Eis mit Maronen und
schlagsahne
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Menu Enfant 10 €

Sirop a I'eau/Fruchtsirup

Mini Pizza Jambon fromage/Minipizza Schinken und
Kase

Oul/oder
Poulet pané maison avec frites et salade/Panierte

Hahnchen Nuggets nach Art des Hauses mit Pommes
und gemischter Salat

Glace enfant/Kindereis

Nos Pizzas\ &

A la sauce tomate/Mit Tomatensosse
Pissaladiére: Oignons, olive, anchois/Zwiebeln, Oliven,
Anchovis 11 €
Margharita: Tomate, fromage, olives/Tomaten, Kéase,
Oliven €11
Capricieuse: Capres, oignons/Kapern, Zwiebeln 11 €
Jambon:Jambon, fromage/Schinken, Kase 12 €
Végétarienne: Oignons, poivrons, courgette, tomate
fraiche, fromage/Zwiebeln, Paprika, frische Tomaten,
Zucchini, Kése 13 €
Royale: Jambon, champignons, ceuf,
fromage/Schinken,Champignons, Ei, Kése 13.50 €
4 Fromages: Roquefort, chévre, mozzarella,
emmental/Roquefort, Ziegenkase, Mozzarella,
Emmentaler 13 €
Ardéchoise: caillette, chévre,
lardons/Fleischklépschen, Ziegenkase, Speckwirfel
1550 €
Salami: Tomate, Fromage, salami/Tomate, Kase,
Salami 12 €
Mexicaine: Chorizo, merguez, poivrons, oignons,
fromage/Chorizo, Merguez, Paprika, Zwiebeln,
Emmenaler 14.50 €

A la créeme:
Chévre-miel: Tomate fraiche, chévre, miel,
thym/frische Tomaten, Ziegenké&se, Honig, Thymian
15€
Arleblanc: Jambon, champignons, fromage/Schinken,
Champignons, Kase 14.50 €
Kébab: Kébab viande, fromage, oignon/ Kebabfleisch,
Zwiebeln, Kase 13 €
Ravioles: Ravioles, chevre, fromage, basilic/Ravioles,
Ziegenkase, Kéase 13.50 €
Saumon: Saumon, saumon fumé, fromage,
aneth/Lachs, geraucherter Lachs, Kéase 14.50 €
Hawaienne: Jambon, curry, ananas,
fromage/Schinken, Ananas, Curry, Kase 14.50 €
artiflette: Lardons, oignons, reblochon, pommes de
terre/Speckwurfel, Zwiebeln, Reblochon 14 €

Supplement topping: 1 €
Assiette de frites/ portion Pommes: 4 €
Salade verte:/Gruner Salat 4 €

Demandez notre carte de vins

Tous nos prix sont indiqués en TTC et comprennent la TVA a 5,5 %



